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RoyalFay®

RoyalFay® Reiskocher

Automatikfunktion

Warmbhaltefunktion
Schritt-flr-Schritt-Anleitung fiir lockeren Reis
Extra-Tipps rund um das Thema Reis
Reis-Sorten-Kunde

Reiskugelformer

antihaftbeschichteter Innentopf mit Skalierung
Messbecher mit Duo-Skalierung (Wasser und Reis)
Reisloffel mit Riffelmuster

Loffelhalterung

Einsatz zum vitaminschonenden Dampfgaren
abnehmbares Stromkabel

separater Ein- und Aus- Schalter

www.royalfay.de/reiskocher

RoyalFay®

RoyalFay® Produkte:

Waorks with"okok-international”,
download at

Korperanalysewaage Koérperanalysewaage

weil}/schwarz mit App

Schmutzfangmatten

www.amazon.de/royalfay

2 Pizzaballenboxen

RoyalFay®
RoyalFay® Produkte:
DeePiggaBallenBoxr.de

1 Pizzaballenbox mit Deckel
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Pizzaballenbox

mit 1 Deckel Doppelpack
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3 Pizzaballenboxen
mit 1 Deckel

www.amazon.de/royalfay

RoyalFay®
RoyalFay® Produkte:
DeePiggaBallenBor.de
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1 Pizzaballenbox mit Deckel
und 2 Pizzabelegstationen

1 Pizzaballenbox mit
Deckel und Pizzaschaufel
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Pizzaschaufel

www.amazon.de/royalfay
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RoyalFay®

RoyalFay
Burgallee 8
61231 Bad Nauheim

www.royalfay.de
info@royalfay.de
Telefon: +49 (0)6032 9989950
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www.amazon.de/royalfay
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Oma Marie's

Marmorkuchen
Zutaten:
250g weiche Butter 500g Mehl
2509 Zucker 1 Packchen Backpulver
1 Packchen Vanillinzucker 3 gestrichene Essloffel
4 Eier Kakaopulver
1 Prise Salz 1 gehaufter Essloffel Zucker
1 Flaschchen Rumaroma 2 Essloffel Milch
125ml Milch
Zubereitung:

Die weiche Butter mit dem Zucker und dem
Vanillinzucker  schaumig rtihren. Dann 4 Eier
gleichmédBig unterriihren. Salz, Rumaroma und Milch
dazugeben und gut vermischen. Das Mehl fein sieben
und mit dem Backpulver unterheben.

Die Halfte des Teiges in eine gut gefettete
Backform geben. Zu der anderen Halfte das Kakaopul-
ver, den Zucker und die Milch gleichmaBig unterriihren.
Auf den weil3en Teig in die Backform geben und mit
einer Gabel mit kreisformigen Bewegungen leicht
verbinden.

Bei 175°C im Umluftbackofen 60 Minuten backen.
Nach dem Abkihlen aus der Form I6sen und mit einem
Schokoguss liberziehen.

’ MADE IN GERMANY , MADE IN GERMANY
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Messbecher 1L (PP) Messbecher Set
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Messbecher 1L 2er Pack Messbecher 1 L (PS)
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KlichenMessSet Messloffel Set
6-teilig violett

www.amazon.de/royalfay

Mama Christa's
Spiegelei-Kuchen

Zutaten:
Fiir den Teig: 4 Eier
2759 Butter 1 Tasse Milch
1759 Zucker 1 Tasse Ol
2 Eier 1 Packchen Vanillinzucker
1Packchen Vanillinzucker 1 Packchen Vanille-Pudding-
3759 Mehl pulver
1 gehdufter Teeltffel 200g Zucker
Backpulver 2 groBBe Dosen
Fiir den Belag: Aprikosenhalften
7509 Quark 2 Packchen Tortenguss klar

Zubereitung:

Fiir den Teig die Butter mit dem Zucker und dem
Vanillinzucker schaumig riihren, 2 Eier unterriihren
und dann das Mehl mit dem Backpulver unterheben.
Den Teig auf einem mit Backpapier belegten Back-
blech glattstreichen.

Fiir den Belag die Eier mit dem Zucker und dem
Vanillinzucker cremig rithren. Zuerst den Quark, dann
die Milch und das Ol unterriihren. Dann das Pudding-
pulver gleichmafig unterheben. Die Quarkmasse auf
dem Teig verteilen.

Die Aprikosenhélften gut abtropfen lassen und
gleichmaBig auf der Quarkmasse verteilen. Bei 200°C
ca. 40-50 Minuten backen.

> o Den Tortenguss nach

® o T.. * Anweisung zubereiten und auf

X ‘_‘ - dem abgekiihlten Kuchen

» - - verteilen. Wenn der Tortenguss

? fest ist, in gleichmaBige Stiicke
schneiden.
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Teigrollen Set
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Schneebesen Set Schneebesen Set

4-teilig
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Kugel-Schneebesen

Olivenholz Kochlo6ffel

Set 3-teilig

www.amazon.de/royalfay

Beate's
Ananas-Guglhupf

Zutaten:
1759 Butter 3009 Mehl
1759 Zucker 3 gestrichene Teel6ffel
1 Péckchen Vanillinzucker ~ Backpulver
4 Eier 1 kleine Dose Ananasstticke
100g Kokosraspeln (410g Fruchteinwaage)

100g Schokoplatzchen

Zubereitung:

Die Butter mit dem Zucker und dem Vanillinzucker
schaumig riihren, 4 Eigelb unterriihren und die Kokos-
raspeln mit den Schokostiickchen unterheben. Das Mehl
fein sieben und mit dem Backpulver unterheben. Die
Ananasstiicke klein schneiden und unterriihren. 4 Eiweil3
zu Schnee steifschlagen und vorsichtig unterheben.

In eine gut gefettete Napfkuchenform fiillen und
bei 200°C ca. 60 Minuten backen. Nach dem Backen
auskiihlen lassen und mit einem Ananas-Zuckerguss
tiberziehen.




